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Pirénéo
 Blé améliorant de force
» Blé barbu améliorant et de force

» Variété recommandée par la Meunerie

» Poids spécifique très élevé

» Bon comportement à la fusariose

» Blé rustique adapté et recommandé
en agriculture biologique

Variété inscrite en Autriche en 2004
Origine : P9130 x Georg
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Lemaire-Deffontaines

• Blé barbu
• Alternativité : hiver
• Précocité à épiaison : ½ précoce
   (Caphorn + 2 jours)
• Taille : assez haut
• Résistance à la verse : assez résistant
• Résistance au froid : assez résistant

• Rouille brune : assez résistant
• Rouille jaune : assez résistant
• Oïdium : assez résistant
• Piétin verse : peu sensible
• Septoriose : assez sensible
• Fusariose : assez résistant

• BAF , Variété Recommandée
par la Meunerie Française
(production conventionnelle et
biologique)

• Teneur en protéines très élevée
et supérieure à 14%, W > 350,
P/L très équilibré (0.6)

• Poids spécifique très élevé
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BLE TENDRE D’HIVER

• Blé de force parmi les plus
productifs

• Grande régularité
• Bonne production de paille

Alvéographe réalisé par la
 SICA Gallardonnaise (récolte 2005)

Origine nord
Protéines = 14.15 %

W = 406
P/L = 0.52

Temps de chute 305 secondes

BAF - VRM 2010


